
Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Goûters du 1er Septembre au 16 octobre 2026

Du 1er au 4 Septembre Du 7 au 11 Septembre Du 14 au 18 Septembre Du 21 au 25 Septembre Du 28/09 au 2 Octobre Du 5 au 9 Octobre Du 12 au 16 Octobre

Pétale de Maïs sucré

Lait

Pain + Confiture de 

Fraise

Eau + Sirop

Yaourt aromatisé

Eau + Sirop

Pain + Gelée de 

groseille

Eau + Sirop

Céréales au chocolat

Lait

Fruit de saison

Lait

M

A

R

D

I

Biscuits fourrés 

chocolat

Eau + Sirop

Gaufre liégeoise

Eau + Sirop

Blé soufflé caramélisé

Lait

Moelleux fourré à 

l'abricot

Eau + Sirop

Grany 

Eau + Sirop

Pain + Confiture 

d'Abricot

Eau + Sirop

Madelons aux pépites 

de chocolat

Eau + Sirop

M

E

R

C

R

E

D

I

Pain + Gelée de 

groseille

Lait

Moelleux à l'abricot  + 

compote de pommes 

bananes

Eau

Fruit de saison

Lait

Céréales fourrées 

chocolat noisette

Lait

Fromage blanc nature 

sucré

Eau

Gaufrettes au 

chocolat

Lait

Pain + Confiture de 

Fraise

Lait

J

E

U

D

I

Fruit de saison

Lait

Pain + Confiture 

d'abricot

Eau + Sirop

Pompon + compote 

de pommes

Eau

Fruit de saison

Lait

Maïs souflé au miel

Lait

Madeleines + 

compote de pommes 

fraises

Eau

Yaourt brassé aux 

fruits

Eau + Sirop

V

e

n

d

r

e

d

i

Moelleux à la fraise 

Eau + Sirop

Fruit de saison

Lait

Fromage blanc nature 

sucré

Eau + Sirop

Brownies + compote 

de pommes banane

Eau

Fruit de saison

Lait

Fromage blanc aux 

fruits

Eau + Sirop

Quatre quart 

Eau + Sirop

L

U

N

D

I
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